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LA BRETONNIERE

SEMAINE DU GOUT A L'HONNEUR

Nos apprentis se sont surpassés pour célébrer la Semaine du
Go0t en mettant en avant des découvertes gourmandes et
éducatives. Au programme : dégustation de différentes variétés
de pommes et exploration de pains, confectionnés avec des
farines variées .

Une expérience enrichissante qui a permis de mettre les papilles
en éveil tout en valorisant les produits authentiques et locaux!

APRES-MIDI SPORTIVE A LA BRETONNIERE!

Ce jeudi apres-midi, les éleves de plusieurs classes de notre
établissement ont eu la chance de participer a une course de
Laser Run. Une activité qui a su méler endurance, précision et
amusement !

Les jeunes se sont investis a 100%, et leurs sourires a l'arrivée en
disent long : I'expérience a été un vrai succes | Nous sommes
ravis d'avoir pu offrir cette opportunité a nos éleves, et il est
certain qu'ils en garderont de beaux souvenirs.

LES ETUDIANTS DE BTS TC DE LA BRETONNIERE SONT
FIERE D'ETRE PRESENT A L'EVENEMENT #BRIEHAPPY A
MEAUX AVEC L’OBJECTIF DE FAIRE DECOUVRIR NOS
SPECIALITES ET CELEBRER ENSEMBLE LA RICHESSE DU
TERROIR BRIARD.
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S’EST DEROULEE A MERVEILLE

Notre boutique a accueilli de nombreux visiteurs et

tout au long de I'événement, et nos équipes ont enfant 10 ans 10¢

servi prés de 130 couverts avec le sourire. Le B= ol
. COMPOTE de

bénéfice récolté servira a un voyage scolaire pour porima o
nos apprentis. ——
Un grand merci a tous pour votre présence et votre
soutien. C’était un véritable plaisir de partager ces
moments gourmands avec vous.

FORMATION DES DELEGUES ET ECO-DELEGUES

Nos délégués et éco-délégués du lycée et CFA La Bretonniere ont eu
I'opportunité de participer a une journée de formation enrichissante,
accompagnés des éléves du campus de Bougainville. Ce moment de partage a
été l'occasion pour chacun de renforcer ses compétences de représentation
et de découvrir des initiatives écologiques a déployer au sein de notre
établissement.

Au programme : ateliers collaboratifs, discussions sur I'engagement citoyen,
| et réflexions autour d'actions concretes pour un lycée plus durable. Cette
journée s'est déroulée dans une ambiance conviviale et sous le signe de la
coopération.

Un grand merci a tous pour votre implication et votre motivation ! Ensemble,
construisons un avenir plus solidaire et respectueux de notre planéte.

SCIENCES PARTICIPATIVES EN ACTION

Dans le cadre d'un cours de sciences participatives, les éléves
de lere CGEA (Conduite et Gestion de I'Exploitation Agricole)
ont mis en place un protocole passionnant pour €tudier les
invertébrés



https://www.facebook.com/hashtag/briehappy?__eep__=6&__cft__[0]=AZW-P5qU3k7hH1uRMCixGRSnXVlDJa_jifl6TKzEfAjA9x4MskUxHBnqkO7OgV_uX6IVFe0-3TSWTainK-TfTQdVojrLYE-atpYDRYSExOTRB5-1JoJpr3BLkuFN1F-HJltidQiVwY253UIlD2qYfefaiaop01qeFfO7orwGudtb8lFY329BFOKyGBFfM6RNG1s&__tn__=*NK-R

TRI DES BREBIS : UN APPRENTISSAGE PRECIEUX POUR LES 1ERES CGEA

Ce mois-ci, les €leves de Tere CGEA (Conduite et Gestion de I'Exploitation
Agricole) ont participé activement au tri des brebis, une étape cruciale dans
la gestion d'un élevage ovin. L'objectif ? Constituer des lots de brebis en
fonction de leur stade de gestation et du nombre d'agneaux repérés lors
des échographies.

Cette organisation permet d‘optimiser les rations alimentaires pour chaque
groupe en fonction de leurs besoins spécifiques, ainsi que de garantir une
surveillance attentive des animaux a chaque étape de leur gestation. En
travaillant main dans la main avec leurs enseignants et les responsables de
I'élevage, les éléves acquierent une expérience pratique et essentielle pour
leurs futures carriéres agricoles.

Grace a cet exercice, nos futurs agriculteurs se forment non seulement aux
techniques d'élevage, mais aussi aux pratiques de bien-&tre animal, en
veillant a ce que chaque brebis soit dans les meilleures conditions pour
mener a terme sa gestation.

LES ELEVES DE 2NDE VENTE EN ACTION AVEC DE NOUVEAUX PRODUITS EN RAYONS

Les apprentis de 2nde Vente du lycée La Bretonniére ont fait preuve
de dynamisme et d’‘organisation en participant activement au
lancement de nouveaux produits en rayon. Répartis en plusieurs
groupes, ils ont mis en avant des produits phares, comme une
nouvelle gamme de miel, des bonbons au miel, et méme la farine
spécialement dédiée a la préparation de pains d'épices, désormais
de retour en stock. Les bieres artisanales, nouveauté attendue, font
également leur apparition dans |'offre du lycée.

Au-dela de la mise en rayon, certains éléves ont été responsables de
I'étiquetage des produits et du calcul des taux de TVA, un exercice
concret pour développer leurs compétences en gestion et en
marketing. Cette initiative pratique leur permet de se confronter aux
réalités du commerce et de la vente, tout en leur offrant
I'opportunité de valoriser des produits artisanaux et locaux.

TRAVAUX AUTOMNAUX AU CFA

Cette semaine, nos apprenants se sont mobilisés pour des
travaux essentiels : désherbage et nettoyage des abords du
CFA, de la boutique et des serres. Une belle occasion de
maintenir nos espaces propres et accueillants, tout en se
familiarisant avec les bonnes pratiques d'entretien.

lls ont également pris soin des bandes jacheres fleuries autour
des anciennes bergeries, en veillant a préserver la biodiversité
et a embellir notre environnement.

Un grand bravo pour leur engagement et leur travail rigoureux,
qui contribuent a la valorisation de notre cadre de vie et a la
protection de la nature !

DECOUVERTE POUR NOS 3EME AGRICOLE

Une belle journée pour nos 3e agricole en pleine
découverte du métier de jardinier paysagiste ! Avec
passion et créativité, ils continuent d'aménager le coin
pique-nique devant notre établissement de la Bretonniere,
un espace de détente qui reflete leur travail minutieux et
leur savoir-faire. Bravo a eux pour cette belle réalisation !

SORTIE PEDAGOGIQUE POUR NOS BAC PRO
HORTI

Sortie au Gamm Vert de Coulommiers avec les classes
de premiere horti et vente. Les éleves de la section
vente ont eu 'occasion de travailler sur I'organisation
de I'espace de vente, les facteurs d'ambiance ainsi que
sur I'étude détaillée d'un produit alimentaire, en se
penchant autant sur sa composition que sur son
packaging. lls ont également exploré des aspects
économiques en étudiant le micro et macro
environnement de l'entreprise.




